
COMUNIONES 2026



Gracias por considerar el Hotel Castilla Vieja para celebrar un día tan 

especial en la vida de vuestro hijo o hija. Para nosotros es un 

verdadero honor que penséis en nuestro hotel como el lugar donde 

compartir una jornada llena de ilusión, emoción y momentos que 

quedarán en el recuerdo de todos.

En Castilla Vieja cuidamos cada detalle con dedicación y 

profesionalidad, para que solo tengáis que disfrutar de la celebración y 

vivirla con la tranquilidad que merece un día así. Estaremos 

encantados de acompañaros en todo el proceso, creando juntos una 

comunión única y a la altura de lo que imagináis.

Estimadas familias,

Gracias, de corazón, por vuestra confianza.



MENÚS



ENTREMESES FRIOS Y CALIENTES 
Surtido de ibéricos, croquetas de jamón y 
calamares a la romana

FILETE DE TERNERA A LA PLANCHA 
Con patatas fritas

O
ESCALOPE MILANESA 
Con patatas fritas

O
HAMBURGUESA DE POLLO
Con patatas fritas 

HELADO

BEBIDAS
Refrescos Agua mineral

Menú
Niños

Precio: 35,00 € | IVA incluido



HOJALDRE DE BOLETUS Y PATÉ DE LECHAZO
Escalibada de verduras y salsa de trompeta 
negra

LANGOSTINOS AL HORNO
Salsa americana

SORBETE DE LIMÓN

LECHAZO I.G.P. ASADO
Ensalada verde

O
TACO DE BACALAO CONFITADO
Crema de piquillo y gambas

TARTA DE HOJALDRE Y CREMA

*****

Verdejo D.O. Rueda
Tinto D.O. Arlanza “Quinta Negredo crianza”
Cava brut Aria de Segura Viudas
Café y orujos

Menú
Uno

Precio: 85,00 € | IVA incluido



JAMÓN IBÉRICO CENTRO DE MESA

MILHOJA DE VIEIRAS Y GAMBAS SALTEADAS
con gajos de manzana asada

LOMOS DE MERLUZA 
y guiso de calamar

SORBETE DE MANDARINA AL OPORTO

LECHAZO I.G.P. ASADO
O

SOLOMILLO DE TERNERA A LA PLANCHA

TARTA ÓPERA

*****

Verdejo D.O. Rueda
Tinto D.O. Arlanza “Quinta Negredo crianza”
Cava brut Aria de Segura Viudas
Café y orujos

Menú
Dos

Precio: 97,00 € | IVA incluido



NIDO DE SALMÓN EN AOVE Y LANGOSTINOS
Con taquitos de aguacate y crema meuniere

SUPREMAS DE RAPE A LA MARINERA
Con almejas

SORBETE DE PIÑA

LECHAZO I.G.P. ASADO
O

SOLOMILLO DE TERNERA A LA PLANCHA

MOUSSE DE FRUTAS

*****

Verdejo D.O. Rueda
Tinto D.O. Arlanza “Quinta Negredo crianza”
Cava brut Aria de Segura Viudas
Café y orujos

Menú
Tres

Precio: 99,00 € | IVA incluido



ENSALADA DE AHUMADOS Y CARPACCIO DE 
AGUACATE
Gajos de naranja y su aliño

MOSAICO DE MARISCO
Langostinos, gambas y nécora

SORBETE DE MANGO

LECHAZO I.G.P. ASADO
O

LOMOS DE MERLUZA
Salsas de pimiento rojo y verde

TARTA DE HOJALDRE, NATA Y CREMA

*****

Verdejo D.O. Rueda
Tinto D.O. Arlanza “Quinta Negredo crianza”
Cava brut Aria de Segura Viudas
Café y orujos

Menú
Cuatro

Precio: 105,00 € | IVA incluido



ENSALADA DE BOGAVANTE SOBRE CARPACCIO DE GAMBA 
ROJA
Con su vinagreta

TRONCO DE LUBINA
Sobre verduritas y salsa de marisco

SORBETE DE FRESA

LECHAZO I.G.P. ASADO
O

SOLOMILLO DE TERNERA A LA PLANCHA

MOUSSE DE FRUTOS ROJOS

*****

Verdejo D.O. Rueda
Tinto D.O. Arlanza “Quinta Negredo crianza”
Cava brut Aria de Segura Viudas
Café y orujos

Menú
Cinco

Precio: 110,00 € | IVA incluido



CONDICIONES Y 
ATENCIONES 



Servicios y condiciones

Decoración de mesas incluida.

Animación infantil incluida en el precio.

Descuentos especiales en habitación para los invitados

Si desea otro tipo de plato, no incluidos en estos menús, 

consúltenos.

Se ruega confirmar el menú un mes antes de la fecha.



Forma de pago

Al efectuar la reserva se hará en 
efectivo un depósito de 250 €

que se descontarán del importe final. 

Se facturará el número de personas 
confirmadas cuatro días antes del 

servicio.



Avenida Casado del Alisal, 26

34001 Palencia

979749044

reservas@hotelcastillavieja.com

mailto:reservas@hotelcastillavieja.com
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