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VIEJA
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ENSALADAS
» De ventresca puerro y pimiento 17,00 € CALIENTES _
» Ibérica i " 18,00 € » Canel6n de setas y jamén ibérico 7B 13,00 €
» De pulpoa la mostaza con aceite de pimenton, » Tosta de solomillo de ternera 72, ™ o 11,00 €
patata y tomate concasse i[; 20,00 € » Albondiguitas de secreto y jamén ibérico &, i 12,00 €
» De langostinos, fruta de temporada, pasas » Hamburguesa de ternera /& {'; . 77 11,00 €
con vinagreta de Pedro Ximénez y salsa rosa . 22,00 € » Huevos fritos camperos al gus'to "Ml 15,00 €
o » Caneldn de carrillera de ternera;; R 12,50 €
» Canutillo de verduras de temporada 11,00 €
FRIOS » Bufiuelos de merluza {&; I 12,00 €
» Jamén ibérico al corte 22,50 € » Caneldn de rape y Iangostlnos p" B 15,50 €
» Cecina de buey con lascas de foie 24,00 € » Chipirones al ajillo %% oo 14,00 €
» Patatas bravas ‘& . 500¢ » Hamburguesa de Iecﬁazo churro £ 11,50 €
» Tosta de hogaza'con salmén marinado B %342, 10,50 € » Rabas de Santander al alioli (&%} J_;' 12,50 €
» Tosta de hogaza con bacalao en aceite ;- i 10,00 € » Entrecot de ternera en tacos™ 22,00 €
» Sandwich César .’ggg E, & = 9,50 € » Chuletillas de lechazo churro a la plancha 24,00 €
» Sandwich mixto ; T 5,50 € » Brocheta de rape a la esencia de naranja ¢ i 15,00 €
,& s > Varledad de croquetas caseras (7 uds) R 10,00 €
S B8R
POSTRES e o
» Tarta casera de queso al horno HJ: 6,50 € » Menestra palentina de verduras naturales B, 15,00 €
> Tarta tres chocolates g £ J_, © 6,50 €
» Helados de autor s~ = = 6,50 € ** Suplemento servicio de terraza: + 0,50 €
» Tropical t_, L * Para otras opciones de carnes y pescados, consultenos
» Vainilla-toffee Fh g ;

» Yogur con mango y maracuya - _
» Copa de tiramisu (g £ J_, 6,50 € IV - S




